MORDA PORABITE ZA REZANJE KRUHA PREVEC CASA?

Ponujamo vam resitev - STROJI ZA REZANJE KRUHA oziroma
KRUHOREZNICE ter PAKIRNA MIZA DOMINA

Zakaj se uporabljajo kruhoreznice? Zarezanje vseh vrstin oblik
kruha.

Kie se uporabljajo? V restavracijah, hotelih, Solskih kuhinjah,
predvsem pa tam, kjer je treba v kratkem ¢asu razrezati vecje
koliing kruharazlicnin oblik.

Kratek opis kruhoreznice: Stroj je sodobno oblikovan ter
prilagojen tehniénim in funkcionalnim zahtevam tovrstnih strojev.
Izdelan je iz povr8insko zascitenih in kakovostnih materialov.
Smiselna zasnova omogoca enostavno rokovanje in varnost pri
delu. Kr ica je opremljena z jem, stikalom za
vklop in izklop posebne izvedbe, ki ima termiéno sklopko proti
obremenitvi in varovalo proti ponovnemu vklopu, ce pride do
izpada elektricnega toka. Kruhoreznica omogoga mimo in tiho
delovanie, vgrajeno pa ima tudi stikalo za izklop v sili, stroj paima
tudi certifikat evropske kakovosti CE.

Vrste kruhoreznic in pakirna miza:
a) POLAVTOMATSKA (NOVO !)
AVTOMATSKA (NOVO!)
-DOMINA 11 MM (razrez kruhana debelino 11 mm)
-DOMINA 15 MM (razrez kruha na debelino 15 mm)
-DOMINA 20 MM (razrez kruha na debelino 20 mm)
Moznost DVEH kruhoreznic v ENI
-11in22mm
-15in30mm
Pri rezanju kruha padejo rezine v ko3aro, ki je ob stroju. Drobtine,

ki nastanejo pri rezanju, padejo v predal, ki je v spodnjem delu
stroja. Osnovna izvedba kruhoreznice je na kolesih v modni
srebrni barvi.

Prednosti: tradicije pl
kruhoreznic, izku$nje in znanje, usklajenost z evropskimi
predpisi, ciscenje in 7 ji i
servis ter vsi nadomestni deli.

Dodatne moznosti: a) izvedba na nogicah; b) raziicne barve;
¢) stroj po naro€ilu

Rezila: Vrhunska kakovost rezil, ki so narejena iz specialnega
nerjavecega jekla, obdelanega po posebni metodi dvojnega
brusenja, ki je namenjeno nenehni ostrini in dolgotrajnemu
rezanju kruha.

Pri avtomatskem in polavtomatskem stroju smo razvili
enostavno in hitro nastavitev visine kruha do 165 mm, razsirili
smo okvirje in dodali rezila

b) PAKIRNA MIZA DOMINA (NOVO !)

Pakima miza se lahko vgradi na vse stare in nove modele
kruhoreznic Domina.

Ventilator pod pakimo mizo vrecke razpihne, nato se kruh viozi v
vrecke in se galahko na koncu tudi zapakira.

©) 0BREZ KRUHADOMINA (NOVO!)

Specialni stroj , ki obreze kruh po 2 ali vseh 4 straneh.
Popolnoma obrezan kruh se lahko potem razreze in se lahko
uporabiza razlicne namene ( npr. "tramezini" trikotni sendvici, ...)

Video posnetek delovanja vseh strojev si oglejte na www.fis.si

TROSITE LI PREVISE VREMENA NA REZANJE KRUHA?

Nudimo vam rjesenje - STROJEVE ZA REZANJE KRUHA ili
KRUHOREZNICE i PAKIRNI STOL DOMINA

Za $to se koriste strojevi za rezanje kruha?  Za rezanje svih
vrstaioblika kruha.

Gdje se upotrebljavaju? U restoranima, hotelima, Skolskim
kuhinjama, prije Svega tamo gdje treba u kratkom roku narezati
vece kolicine kruha razlicitih oblika.

Kratak opis stroja: prilagoden je svim tehnickim i funkcionalnim
zahtjevima, lzraden je od kvalitetnih, povrsinski zasticenih
materijala. Osmigljena dispozicija stroja je

Pri rezanju kriske kruha padaju u ko3aru koja je postavljena uz
stroj. Mrvice za to vrijeme padaju u poseban dio u donjem dijelu
stroja. Osnovna izvedba stroja za rezanje kruha: na kotacicima, u
modernoj srebrnoj boji.

Prednosti: dugogodi$nja tradicija proizvodnje, iskustvo i
znanje, sa svim im papirima, j

ciséenje i odrzavanje, osiguran servis i rezervni dijelovi.
Dodatne moguénosti: a) izvedba s nozicama; b) razlicite boje;
¢) stroj po narudzbi

Nozevi: vrhunska kvaliteta noZeva, koji su izradeni od posebnog

rukovanje te siguran rad. Stroj za rezanje kruha sadrzi
elektromotor, poseban prekidac za ukfjucivanje i iskljucivanje s
termickom sklopkom protiv preopterecenja i osiguracem protiv
ponovnog ukljuéivanja u slucaju prekida elektricne struje. Stroj za
rezanje kruha djeluje mimo i tiho te ima ugraden prekidat za
prekid rada stroja u slucaju nuzde s certifikatom europske
kvalitete GE.
Vrste strojeva i pakirni stol :
a) POLUAUTOMATSKI (NOVO!)
AUTOMATSKI (NOVO!)

-DOMINA 11 MM (Sirina kriske 11 mm)

-DOMINA 15 MM (Sirina kriske 15 mm)

- DOMINA 20 MM (3irina kriske 20 mm)

Moguénost rezanja dvaju razliéitih Sirina kriski kruha na
jednom stroju.

-11i22mm

-15i30 mm

jt inox Celika, metodom
dvostrukog brusenja, koji osigurava ostro i dugotrajno rezanje
kruha.

Kod automatskog i poluautomaiskog stroja razvili smo
jednostavno i brzo podesavanje visine kruha do 165 mm,
prosirili smo okvire i dodali nozeve.

b) PAKIRNI STOL DOMINA (NOVO !)

Pakimi stol moZe se ugraditi na sve stare in nove modele
kruhoreznica Domina.

Ventilator podno pakirmnoga stola zrakom rastvara vrecice, nakon
¢ega se kruh stavljau vreice i pakira.

¢) STROJZA OBREZIVANJE KRUHADOMINA (NOVO!)
Specialni stroj za obrezivanje obrezuje kruh po 2 ili 4 strane
Potpuno obrezan kruh moZe se rezatii koristiti za razlicite namjene
(npr. »tramezini« trokutasti sendvici,...)

Video snimke rada svih nasih strojeva pogledajte na www. fis.si

DO YOU SPEND FAR TOO MUCH TIME FOR BREAD-SLICING?

In this case we offer you an economical and viable solution:
machines for bread-slicing or simply bread-slicers (bread-
cutters) Domina.

What are bread-slicers used for? For cutting/slicing of all kinds
of bread.
Where are they used? In restaurants, hotels, school kitchens in
fact, wherever large quantities of bread of various shapes and
sizes have to be sliced as quickly as possible.
A short description of our bread-slicers: The machine is a
modern design and corresponds to all the technical and
functional demands for this kind of machine. Materials of the
highest quality and corresponding surface coverings (meeting
food and ecology standards) are used in production. The
construction and design of the machine make use of the machine
safe and simple. The bread-slicers are driven by an electric motor,
with an ON/OFF switch and three-phase plug. The switch is
specially designed with a breaker against repeated ON switches in
case of cutout of the circuit, as well as a special thermal coupler
against overburdening. The bread-slicers operates very quietly.
The machines also have a breaker (actuator) for emergency
switch-off; thus it acquired a CE quality certificate.
Types of bread-slicers and packing table:
a) SEMI-AUTOMATIC (NEW!)
AUTOMATIC (NEW!)

-DOMINA 11 MM (11 mm slices of bread)

-DOMINA 15 MM (15 mm slices of bread)

- DOMINA 20 MM (20 mm slices of bread)

Y ittwo different di ions of slices

-11and 22 mm

-15and 30 mm
The slices of bread fall into the basket on the machine. The
breadcrumbs fall into a drawer which is in the lower part of the
bread-cutter.
The bread-cutter is a modern silver colour and comes already
equipped with wheels.
Advantages: Continuation of inherited tradition of bread-cutter
pi ion, i and with
European standards currently in effect, easy cleaning and
maintenance, maintenance and spare parts are assured.
Options: a) feet on the bottom; b) various colours ¢) machine by
your order
Blades: The blades are made of top-quality steel and are further
sharpened by a so-called double sharpening method, which
enables very long usage and a continuous edge.

b) PACKING TABLE DOMINA (NEW!)

Fits old and new bread-slicers. Ventilator below packing table
blows up the bag which allows you to put bread in it and finally
bread can be also packed/sealed.

) BREAD-TRIMMING DOMINA (NEW!)

Special machine for bread-trimming at 2 or 4 sides. Trimmed
bread can as well be sliced and used for different purposes (for
example »tramezini« sandwiches, ...)

Video footage of all our machines in full operation is available at
wwwfis.si

P KRUHOREZN’ZE BREAD-SLICERS
PAKIRNA MIZA ~ACKING TABLE

diinA

i DOMINA
Tehnicki podaci Tip pola om
Tecl | data Type  semi-automatic/automati
napetost
napon 100V 3~
voltage
frekvenca
frekvencija
frequency

50 Hz
1400 obrat./min

mot elektromotorja

snaga elekiromotora 0,75 kW
power

stopnja z

stupanj zastite

protection degree

rezalna Sirina

Sirina rezanja 410 mm
cutting width

maks. visina kruha

maks. visina kruha 165 mm
max. height of bread

debelina rezine DOMINA 11 - 11 mm
Sirina kriske DOMINA 15 - 15 mm
width of slice DOMINA 20 - 20 mm

zmogljivost kruhoreznice
kapacitet stroja 520 kg/h
capacity of the bread-cutter

7 109 kg
net weight

bruto teza stroja
bruto tezina stroja 123 kg
gross weight

C€

Fi§ d.0.0., Sentrupert 6, SI-3303 Gomilsko

tel.: +386 (0)3 705 62 27
fax: +386 (0)3 705 62 28 e-mail: info@fis.si
GSM: +386 (0)41 381 354 internet: www.fis.si

EVROPSKA KAKOVOST
EUROPSKA KVALITETA
EUROPEAN QUALITY
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stroji za rezanje kruha
strojevi za rezanje kruha
bread-slicers
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polavtomatski stroj za rezanje kruha

e

avtomatski stroj za rezanje kruha

ENOSTAVNA NASTAVITEV ZA RAZLIGNE VISINE KRUHA ; K stro! .
EASILY ADJUSTABLE TO DIFFERENT BREAD HEIGHTS automatski stroj za rezanje kruha

automatic bread-slicer

poluautomatski stroj za rezanje kruha

semi-automatic bread-slicer

za viSine nad 120 mm
dodajte potiskalo
add a pusher for heights

above 120 mm & T“M m
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oo o doves o et o pakirma miza
. : za polavtomatske in avtomatske kruhoreznice
automatic breaq (mozna montaza na stare in nove modele)
trimming and slicing )
only one operator in two steps! packing table . .
for semi-automatic and automatic bread-slicers
(fits both new and old models)
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operator pakiranje na levi ali desni strani

packing on left- or right-hand side

70 mm
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